Otwarcie

Lubuskiego Centrum Winiarstwa
9 pazdziernika marszatek Elzbieta Anna
Polak uroczyscie otworzyta Lubuskie
Centrum Winiarstwa w Zaborze, ktére
wybudowano u podnéza najwiekszej
samorzadowej winnicy w kraju. Centrum
zaprojektowano tak, aby spefniato
szereq funkcji, m. in. reprezentacyjna,
turystyczng, rekreacyjng, dydaktyczng

i muzealna. | one tez stanowia o podziale
budynku, na ktdry skfadaja sie trzy czesci.
(zes¢ srodkowa obiektu to miejsce na
punkt informadji turystycznej i sale konfe-
rencyjna. W dwach bocznych skrzydtach
umieszczono: z jednej strony — sale
multimedialng, lezakownie, ekspozycje
winiarskg i hale pokazowa, a z drugiej

— kuchnie z salonem do degustacji win

i otwart wiate do konsumpcji

na wolnym powietrzu.

Spotkanie z,,Melpomena
wstawiong”

Wojewddzka i Miejska Biblioteka Pu-
bliczna im. C. Norwida w Zielonej Gorze,
Stowarzyszenie Aktorow Niezaleznych,
cztonkowie Zielonogérskiego Zagfebia
Kabaretowego oraz Stowarzyszenie
Jeszcze Zywych Poetow przygotowali
29 pazdziernika w Sali Debowej WiMBP
biesiade winiarsko-literacko-kabaretowg
pt.,Mezczyzna, wino i Spiew”, potaczong
Z promocjq scenariusza filmowego
komedii Karla von Holteia pt., 33 mi-
nuty w Zielonej Gorze, czyli w potowie
drogi”autorstwa Haliny Bohuty-Stapel.
Biesiadzie towarzyszyto spotkanie

z ekipq realizujaca film i aktorami, ktdrzy
przedstawili fragment sztuki i wystapili

Nagrody dla naszych winiarzy
Wino Solaris rocznika 2014 Michata
Pajdosza z Winnicy Jakubow zdobyto
oty medal i najwyzsz3 ilo$¢ punktow
w VIl Konkursie Polskich Win i Cydréw,
towarzyszacym listopadowym Targom
ENOEXPO 2015 w Krakowie. Takze w li-
stopadzie, na corocznej, uroczystej ali,
magazyn,Wino" przyznat nagrode Grand
Prix za szczegéIne zastugi dla polskiego
winiarstwa Krzysztofowi Fedorowiczowi
zwinnicy Mitosz w tazie.

” AN T

Portal internetowy Lubuskiego
Szlaku Wina i Miodu

W grudniu Lubuska Organizacja Turystycz-
na zakoriczyta realizacje zadania, jakim
byto stworzenie profesjonalnego portalu
internetowego Lubuskiego Szlaku Wina

i Miodu. Na promodje tego sztandarowego
produktu enoturystycznego wojewddztwa
lubuskiego Lotur otrzymat wsparcie finan-
sowe z Ministerstwa Sportu i Turystyki.
Strona jest tréjjezyczna, a w ramach pro-
jektu wykonane zostaty dla znajdujacych
sie na szlaku obiektéw takze pieczecie
turystyczne, turystyczne kartki pocztowe
oraz fotostandy umozliwiajace turystom
zrobienie pamiatkowych zdjec.
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W Zielonej Gérze przystapiono do realizacji filmu opartego na adaptacji farsy Karla von Holteia pt.,33 minuty w Zielonej Gérze, czyli w potowie drogi” autorstwa Haliny
Bohuty-Stapel. Fot. gophoto.pl

Mirostaw Kuleba

VINUM DE VITE

Pierwsze wsrdd wszystkich win §wiata nie ma rocznika, szczepu ani winnicy, gdzie je wytlo-
czono. Jest wieczne, trwa poza czasem mierzonym ludzka miarg. Jest wszystkim we wszystkim
- co rozstrzyga pozostale dwie kwestie proweniencji wina, zajmujace znawcow.

Bylo, zanim z wiecznosci wylonit sie czas. Niewiele wiemy o tej niedosi¢znej naszemu rozu-
mowi epoce, poza granice poznania siggna¢ mozna tylko wiarg. A wiara nie potrzebuje boskiej
czastki Higgsa, demona Laplace’a, ani rownania uniwersalnego Czebrukowa, matematycznego
dowodu na istnienie Boga.

Oto monumentalny fundament calej ludzkiej wiedzy o Wszechswiecie: Na poczgtku byto
Stowo, a Stowo bylto u Boga i Bogiem byto Stowo. Sa tacy, ktérzy wiedzg z nieztomng pewnoscia,
ze kamienie urodzily siebie same z niczego. To dla nich Hamvas napisal Filozofie wina.

Siegajac mysla niewyobrazalnego, $wigty Augustyn pisze o narodzinach czasu: Stowo to Syn
Bozy, trwajgcy poza czasem w wiecznej Mgdrosci Boga. Czas zaczgl plyngc, aby mogta sie w nim
Boza Mgdros¢ ujawnic.

Nasadzono winniceg, z ktdrej czerpiemy wino. Vinum de vite, wino zycia — wino Eucharystii,
jej tajemnica ukryta pod postacig pokarmu. Wino mistycznej winnicy, w ktérej On jest krzewem,
my latoroslami. W ciszy grudniowej nocy, kiedy rozbtysnie pierwsza gwiazda, znéw napeini
sie zloty kielich.
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ZAPROSZENIE
DO WSPOLPRACY NAUKOWE]

Jako adiunkt na Politechnice Gdanskiej realizuje grant doty-
czacy okreslenia jakosci wina (réwniez przetwoérstwa domowego)
na obecno$¢ amin biogennych, a takze metali ciezkich. Jestem
zainteresowana wspolpraca z winiarzami z regionu lubuskiego
w celu pozyskania opisanych prébek wina do dalszych analiz.
Odpowiednia objeto$¢ probki to minimalnie 200 ml. Wyniki
badan beda publikowane w miedzynarodowych artykutach, jak
i pokazane na réznego typu miedzynarodowych seminariach
(ostatnio we Wloszech i Grecji na konferencjach analitycznych,
badz dotyczacych wina). Raporty z przeprowadzonych badan
oczywiscie zostang przestane Panstwu do wgladu. Logo Panstwa
firmy byloby prezentowane w zaleznosci od Panstwa decyzji. Jest
to bardzo dobra reklama wérdd szerokiego grona konsumentéw.
Ostatnio wspoélpracowalam z winiarnia zagraniczna, ktéra byla
bardzo zadowolona, gdyz przeprowadzone badania potwierdzity
bardzo dobra jakos¢ wina (badane parametry nie przekraczaly
dopuszczalnych stezen). Bardzo prosze o odpowiedz. Nie tatwo jest
znalez¢ partnera-przedsiebiorce chetnego do takiej wspotpracy,
dlatego szczerze wierze w Panstwa dobre checi.

Z wyrazami szacunku

dr inZ. Justyna Plotka-Wasylka
Politechnika Gdanska, Wydziat Chemiczny,
Katedra Chemii Analitycznej

Ten oplatek wszystkich 1gczy,
ttumi spory, kidtnie koriczy,

w domu, w Polsce moze wiele,
gdy z nim stowa plyng szczere.

LIST OD WINIARZA
Z POMORZA ZACHODNIEGO

Marek Kozanecki
Gryfino,

ul. Szczecinska 48
74-100 Gryfino

11 wrzesnia 2015 r.

Redakcja ,,Winiarza Zielonogdrskiego”
Sekretarz Redakcji
Przemystaw Karwowski

Szanowna Redakcjo, Panie Sekretarzu.

Przekazuje rzezbe ,,Kis¢ Winogron”, na okoliczno$¢ przetrwa-
nia izachowania jednej z najstarszych odmian winorosli czerwonej
sprzed wojny w Ifowej Zagariskiej. Rosta na terenie Szkoty Sadow-
niczo-Szkétkarskiej w Ifowej Zaganskiej, pod murem o wysokosci
4 metréw, zabezpieczona przed zimnem sko$ng szklana §ciankg.

Po likwidacji Szkoly Sadowniczo-Szkotkarskiej, warzyw-
niczo-winiarskiej, w 1959 roku, wszystkie obiekty (inspekty,
szklarnie, przechowalnie, palmiarnia) zostaly rozebrane. Jednak
moi Przyjaciele, Paiistwo Helena i Leopold Gnybkowie, dawni
uczniowie tej szkoly, zachowali sadzonke i posadzili ja w Itowej,
w miejscu swojego zamieszkania na ul. Piaskowej 4. Po wielu
latach przekazali mi malg sadzonke, ktéra posadzilem na swojej
dzialce w Gryfinie przy ul. Szczeciniskiej 48. Winorosl roénie do
dzi$ i owocuje, winogrona majg wspanialy smak, a przetwory
uzyskane z niej w postaci sokéw, dzemoéw i wina sg rewelacyjne.

Kazdego roku przekazuje sadzonki uzyskane z tej roéliny przy-
jaciofom i znajomym w celu dalszej uprawy i zachowania odmiany
Gross Colman, oraz aby zachowa¢ pamie¢ szkol: Winiarskiej
w Zielonej Gorze i Szkoly Sadowniczo-Szkoétkarskiej w Itowej
Zaganskiej. Chciatbym takze, aby zachowano pamie¢ winiarza
Profesora Marcelego Nowaka, ktory przybyt z Francji i uczyl nas
w Zielonej Gorze winiarstwa. Zawsze powtarzal nam: ,,uczcie sie
winiarstwa dzi$, bo moze kiedys zabraknie fachowcow winiarzy”.
W Zielonej Gérze moéwil podobnie Dyrektor Winnic Zielono-
gorskich, Pan Grzegorz Zarugiewicz. Po likwidacji szkol, winnic
i dwdch wytworni pozostaty wspomnienia i historia zapisana na
1147 stronach w ksiazce ,,Enographia Thalloris”, napisana przez
Mirostawa Kulebe i zesp6! przyjaciot winiarstwa.

Aby pozostala pamie¢ po tej winoro$li, wykonano jej wizeru-
nek w postaci drewnianej rzezby ,,Ki$¢ Winogron”. Stworzyl ja
rzezbiarz, pan Aleksander Fatyga z Krzywina Gryfinskiego, zas
ufundowal nizej podpisany — byly uczen ostatniej klasy Szkoly
Winiarskiej w Zielonej Gorze.

Od roku 1955 mieszkam na ziemi zachodniopomorskiej
w Gryfinie, gdzie osiadtem po ukonczeniu Szkoty Sadowniczo-
-Szkétkarskiej w [towej Zaganiskiej. Uprawiam tu dziesie¢ odmian
winorosli. Mam kontakt z wieloma entuzjastami hodujagcymi te
wspaniale roéliny, uczestnicze w wielu spotkaniach, gdzie szkole
i przekazuje swoja wiedze i doswiadczenie w uprawie winorosli,
produkcji win, dzemdw i syropéw na wlasny uzytek.

Pozdrawiam Przyjaciot
Marek Kozanecki z Gryfina
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Wojciech Gogolitiski

OSTRA JAZDA PO POLSKU"
VI OGOLNOPOLSKI KONKURS WIN W ZIELONE] GORZE

Sedziowskie triki Wojciecha Gogoliriskiego. Fot. P. Karwowski

Na ten konkurs trafifa rekordowa ilo$¢ polskich win - az
83 probki, co czyni zen najpowazniejszy konkurs naszych win
w Polsce. Wérdd biatych win walka byla zazarta, z czerwonymi
sedziowie zmagali si¢ bolesnie - to rozdanie, méwiac skrétowo,
nie bylo najlepsze.

Zielonogorska palmiarnia to bardzo wazny przystanek, jesli
chcemy sie zorientowac jak stoimy z polskimi winami. Tak wielka
ilo$¢ win niemal przerosta organizatora wydarzenia — Przemka
Karwowskiego. Probki dojezdzaly do ostatniej chwili, kiedy
sedziowie juz si¢ pakowali, badz nawet byli w drodze. Stad wyda-
rzenia nie udato si¢ roztozy¢ na dwa dni, jak Pan Bég przykazal.
Musieli$my walczy¢ z winami wiele godzin, ale specjalnie nikt
nie narzekal. Za stolikiem sedziowskim zasiedli zatem: Wojciech
Bosak, Lukasz Golebiewski (,,Aqua Vitae”), Wojciech Gogolinski
(,Czas Wina”, przewodniczacy), Mariusz Kapczynski (Vinisfera)
oraz Maciej Nowicki (Winicjatywa).

Win istotnie byla masa, co nie oznacza, ze automatycznie
wzrést poziom konkursu. Nie jest to oczywiscie wing samego
konkursu. Nie jest takze do korica ostatecznym obrazem krajowego
winiarstwa. Bo takiego konkursu jeszcze nikt na $wiecie na stwo-
rzyl. Polskie winiarstwo jest tak nowe, nieobjete, zmienne i petne
nowych inicjatyw, ze trudno o wspdlny mianownik. Niemniej, jesli
kto $ledzi wyniki z ostatnich lat — pewnych faworytéw znajdzie.

Wisrdd bialych probek dominowaty solarisy, ale to juz nasza
klasyka — zatem nie zmusity komisji do eksceséw dyskusyjnych.
Ale juz rieslingi czy hibernale oraz kupaze — przy nich rozmowy
byty dluzsze, a czasami nawet emocjonalne. Dobrze sie dziato -
moéwigc w skrocie.

Z hibernalami, moja ulubiona odmiang (ale wlasne prefe-
rencje chowatem tu za pazuche) mieliSmy najmniej klopotow,
cho¢ to szczep — moim zdaniem - niedoceniany. Ledwie tydzien
wczeéniej wino z tej odmiany dostata moja komisja na konkursie
Mundus Vini. Przewodniczacy spojrzal na mnie i spytal: - Tomoze
wasz szczep? — Nie, wasz. Vinifera z Geisenheim - rzeklem. Nie
uwierzyl, wiec w przerwie wydrukowatem mu opis z Wikipedii -
takiego zaskoczenia u enologa nie widziatem od lat.

Nieco mniej euforii (mojej) wzbudzity w Zielonej Gérze wina

rézowe. Moim zdaniem byly stabe (rzecz jasna - z wyjatkami), ale
tutaj bytem w mniejszosci — wielu cztonkéw komisji uznawato je
juz za wina na poziomie $wiatowym.

Z czerwonymi mieli$my taki oto ktopot, ze z gruntu byty kiep-
skie lub nie najlepsze. Zle roczniki 2013 1 2014 zrobity swoje. Probki
byty tak podobne do siebie, ze kolejne anonse rozlewajacego, co
do odmiany (takg zasad¢ wprowadziliémy w tym roku, wzorem
$wiatowych zawodow) i rocznika nie robily na nas wrazenia. Wina
byty w wigkszosci zielone, stabo aromatyczne i o wysokiej kwaso-
wosci — garbnikowe i cierpkie. Szkoda. Jak uznali$émy - wiele z nich
zrobilby wieksza kariere na niwie rézowej. Ale konsumenci u nas
ciagle zadaja win czerwonych, stad chyba taki nacisk, by czerwone
odmiany przerabia¢ na takowe. Niemniej w tym rozdaniu mialem
Pimpression du temps perdu — wrazenie straconego czasu — wina
zbyt podobne, podobnie nijakie.

A na koniec jeszcze jedno wyjasnienie. Z racji danej mi przez
redakeje ,,Czasu Wina” mocy - cho¢ staratem sie pokornie wal-
czy¢ z wlasnymi hibernalowymi upodobaniami - przyznalem
Nagrode Specjalng ,,Czasu Wina” jakubowemu hibernalowi. Nie
wygral, cho¢ byt blisko, ale tak dobrego wina polskiego nie pitem
nigdy (z wyjatkiem jego poprzedniego rocznika), wina na pelnym
$wiatowym poziomie. Oczywiscie riesling od Plochockich zasko-
czyl i niemal zréwnat nas wszystkich w punktacji, ale ptochocki
hibernal (Inspira Volcano - c6z za cudowna nazwa!) byl réwniez
tuz, tuz... Na trzecim miejscu. ,,Jakuba” obserwuje od dawna, to
wielki talent, cho¢ - niestety — produkcja kieszonkowa. To nie
technologia, ale wrodzony talent, wyczucie winniczego bytu.

W sprawnym przeprowadzeniu degustacji pomdgt Adam Ptoriski. Fot. P. Karwowski

7 matego konkursu, ten w Zielonej Gérze urasta z wolna do
najwazniejszego w Polsce. Jesli chodzi o polskie wina. W przysztym
roku bedzie juz zapewne dwudniowy. Zielonogdrska Palmiarnia
- jak sadze - stanie si¢ barometrem tego co dzieje si¢ na naszym,
winiarskim rynku.

* Artykul ukazat si¢ w magazynie Czas Wina nr 4 (77) z 2015 r.
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Przemystaw Karwowski

WYNIKI VI OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU WIN

Dyplomy odbiera przedstawiciel winnicy Saint Vincent. Fot. E. Duma

Degustacja win zgloszonych na VI Ogdl-
nopolski Konkurs Win o Grand Prix ,,Wino-
brania 2015”7, pod patronatem Prezydenta
Zielonej Gory, odbyta si¢ 10 wrzes$nia w zielo-
nogorskiej Palmiarni, w zabytkowej piwniczce
domku winiarza z 1818 roku. W sktad jury
wchodzili Wojciech Gogolinski - przewod-
niczacy (www.czaswina.pl), Wojciech Bosak
(www.winologia.pl), Maciej Nowicki (www.
winicjatywa.pl), Mariusz Kapczynski (www.
vinisfera.pl), Lukasz Golebiewski (www.
spirits.com.pl) oraz Przemystaw Karwowski
jako sekretarz. Cztonkowie jury nie watpia,
ze razem z nimi degustacji 83 win moégt przystapi¢ duch tworcy
zielonogorskich szampandéw — Augusta Gremplera. Do konkursu
dostarczono jedno wino musujace, 40 win bialych, 9 rézowych i 33
czerwone. Wina oceniano anonimowo wedlug 100 punktowego
systemu Miedzynarodowej Unii Enologéw. Komisja sedziowska
po wyczerpujacej degustacji, zgodnie z regulaminem, przyznata 25
medali, w tym 12 zlotych i 13 srebrnych oraz medale Grand Prix.

Zgodnie z regulaminem najwyzej ocenionym na konkursie
winom przyznano medale Grand Prix:

Medal Zloty ,,Grand Prix — Winobranie 2015” - Winnica Plo-
chockich, za wino RG XIII.

Medal Srebrny ,,Grand Prix - Winobranie 2015” - Winnica Jaku-
béw, za wino Hibernal 2014.

Medal Brazowy ,,Grand Prix - Winobranie 2015” - Winnica
Plochockich, za wino Inspira Volcano.

W kategorii win bialych medale przyznano nast¢pujacym
winnicom:

1. PYochockich, za wino RG XIII (Riesling 2013) - 91,2 pkt — medal
zloty;

2. Jakubdw, za wino Hibernal 2014 - 90,4 pkt — medal zloty;

3. Plochockich, za wino Inspira Volcano (Hibernal 2013) - 88,6
pkt — medal zloty;

4. Hiki, za wino Riesling 2014 - 87,4 pkt — medal zloty;

5. Saint Vincent, za wino Gewiirztraminer 2014 — 87 pkt — medal
zloty;

6. Milosz, za wino Zweigelt 2014 (Blanc de noir) - 85,8 pkt - medal
zloty;

7. Saint Vincent, za wino Pinot Gris 2014 - 85,6 pkt — medal zoty;

8. Cantina, za wino Pinot Grigio 2012 - 85,4 pkt — medal zloty;

9. Zawisza, za wino Solaris 2014 - 85,2 pkt — medal zloty;

10. Jakubéw, za wino Solaris 2014 - 85 pkt - medal zloty;

11. Stonice i Wiatr, za wino Soley Solaris 2014 - 84,6 pkt — medal
srebrny;

12. Amonit, za wino Solaris 2014 - 84,6 pkt — medal srebrny;

13. Julia, za wino Traminer 2010 — 84,2 pkt — medal srebrny;

14 Equus, za wino Passage Cuvee 2014 - 84 pkt — medal srebrny.

W kategorii win r6zowych medale przyznano nast¢pujacym
winnicom:
1. Zawisza, za wino Regent 2014 — 87 pkt — medal zloty;
2. Wzgérza Trzebnickie, za
wino Rondo Rose 2014 - 84,8
pkt — medal srebrny;
3. Mitlosz, za wino Pinot
noir 2014 - 84,6 pkt — medal
srebrny;
4. Modla, za wino Zweigelt
2014 - 84,2 pkt - medal
srebrny;
5. Ingrid, za wino Pinot noir
2014 - 84,2 pkt - medal
srebrny;
6. Ingrid, za wino Zweigelt
2014 - 84,2 pkt - medal
srebrny.

Srebrne Grand Prix dla winnicy Jakubéw. Fot. E. Duma

W kategorii win czerwonych medale przyznano nastepuja-
cym winnicom:
1. Plochockich za wino Rege XIV (Regent 2014) — 85 pkt — medal
zloty;
2. Goja za wino Marechal Foch 2014 - 84,8 pkt — medal srebrny;
3. Zawisza za wino Karon 2012 - 84,8 pkt — medal srebrny;
4. Julia za wino Cuvee 2014 - 84,4 pkt — medal srebrny;
5. Nad Cybing za kupaz Leon Millot & Marechal Foch 2014 - 84,4
pkt — medal srebrny.

Nagrode specjalng dla ,Najciekawszego wina konkursu™
komplet kieliszkdw degustacyjnych marki Spiegelau wraz z prenu-
meratg 6 numerdéw magazynu ,,Czasu Wina” od magazynu ,,Czas
Wina”, otrzymata Winnica Jakubéw za Hibernal 2014.

Cieszy wysoki poziom win bialych i czerwonych, a przede
wszystkim rézowych, ktérych bylo wyraznie wiecej niz w latach
poprzednich i az dwie trzecie z nich nagrodzono medalami. Nie-
stety, regulamin nie pozwolit wyr6zni¢ wielu innych win, ktére
w ocenie jury uzyskaly medalowe pozycje. W szranki stanety
takze nowe winnice i zastuzenie zdobyly nagrody. W butelkach
dominowala vitis vinifera, wina biate i rézowe byty w wigkszosci
jednoodmianowe, a w czerwonych znalazlo si¢ duzo ciekawych
kupazy. Mozna sformutowa¢ stwierdzenie, Ze lista nagrodzonych
win to przeglad odmian winorosli, ktére od kilkunastu lat spraw-
dzaja si¢ w polskich warunkach.

Konkurs odbyt sie dzieki wsparciu finansowemu Miasta Zie-
lona Goéra, a zorganizowata go Fundacja ,,Gloria Monte Verde”.
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Wojciech Bosak

Na potkach sklepo-
wych nierzadko znaj-
dujemy wina opatrzone
specjalnymi naklejkami
informujacymi o nagro-
dach i wyréznieniach
zdobytych na konkur-
sach winiarskich. Widzac
takie butelki pewnie nie-
raz zastanawialismy sie,
w jaki sposdb sg przyzna-
wane owe zlote, srebrne
i brazowe medale, tytuly championa, etc. oraz czy rzeczywiscie
wiaza sie one z odpowiednio wysoka jakoscig wina.

Kazdego roku na $wiecie organizuje si¢ kilkaset profesjo-
nalnych konkurséw winiarskich réznej wielkosci i rangi. Sa to
zaréwno wielkie miedzynarodowe imprezy, na ktérych kilkuset
juroréw ocenia tysigce win z calego $wiata, jak tez kameralne
konkursylokalne, podczas ktérych degustacji poddaje si¢ zaledwie
kilkadziesigt probek. Wiekszo$¢ takich turniejow posiada otwartg
formule, to znaczy, Ze mozna do nich zglasza¢ wina wszelkiego
typuipochodzenia, jesli tylko spetniaja one ogélnie przyjete mieg-
dzynarodowe standardy techniczne i jakosciowe. W tradycyjnych
krajach winiarskich organizuje sie takze konkursy krajowe (niedo-
stepne dla win z zagranicy), a takze regionalne, na ktorych ocenia
sie wylacznie wina pochodzace z danego regionu. Specyficznym
rodzajem konkurséw winiarskich sg réznego rodzaju konkursy
tematyczne, na ktérych ocenia si¢ na przyklad wina z jednej
odmiany winorosli lub wina okreslonej kategorii (np. musujace,
stodkie albo kupazowane).

Renoma i standardy

O randze i prestizu takich imprez niekoniecznie jednak decy-
duje ich wielko$¢ czy tez zasieg geograficzny albo tematyczny,
lecz przede wszystkim to, czy s3 one w stanie zagwarantowa¢
sprawiedliwg, bezstronng i fachowa ocene kazdej probki wina jaka
zostanie do nich zgtoszona. Czesto zdarza sie, ze medal zdobyty
na niewielkim, lecz znanym z wysokich standardéw oceny kon-
kursie cieszy si¢ wigkszym uznaniem winiarzy i konsumentéw,
niz jakiekolwiek wyréznienie z ogromnego spedu, na ktérym
ocenia sie tysigce win.

Wiarygodno$¢ i renoma danego konkursu zalezy w praktyce
od paru czynnikéw. A wiec, po pierwsze, organizatorzy powinni
zapewni¢ odpowiednie procedury oraz warunki pozwalajace juro-
rom na bezstronng i w miare komfortowa ocene kazdego wina.
Po drugie — wazne sa kwalifikacje i do§wiadczenie ludzi, ktérych
zaprasza sie do sedziowania w konkursowym jury. Po trzecie
wreszcie, s3 to kryteria wedtug ktérych przyznawane sa medale
iinne wyréznienia — im trudniej je uzyska¢, tym wiekszym ciesza
sie one prestizem. Istnieje jeszcze czwarty czynnik, nie do korica
zalezny od organizatoréw - jest to poziom win ktére trafiaja do
oceny. Im wyzsza jest $rednia jako$¢ win ocenianych na danym
konkursie, tym trudniej zdoby¢ tam wyrdznienie.

Podstawowym standardem dla migdzynarodowych konkur-
sOw winiarskich organizowanych na calym $wiecie s3 normy
opracowane przez Miedzynarodowa Organizacje ds. Winorosli
i Winaz siedzibg w Paryzu (w skrocie OIV). Organizacja ta skupia
kilkadziesigt krajow winiarskich - a takze najwazniejsze pafistwa
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importujace wino - i jednym z jej zadan jest wdrazanie miedzy-
narodowych standardéw dotyczacych winiarstwa i obrotu winem
(do norm OIV odwotuja si¢ m.in. unijne przepisy winiarskie). Co
roku szereg konkurséw odbywa si¢ pod bezposrednim patrona-
tem OIV i w kazdym takim przypadku delegat tej organizacji
osobiscie nadzoruje prace organizatoréw oraz konkursowego
jury pod wzgledem zgodnosci ze wspomnianymi wyzej norma-
mi. Jednak tylko pewna czes¢ konkurséw winiarskich decyduje
sie na taki patronat — co wynika z prozaicznej przyczyny, jaka sg
dos¢ wysokie wigzace sie z tym oplaty — ale nie znaczy to wcale,
ze pozostale ignoruja owe zalecenia OIV. Wrecz przeciwnie —
dzi$ praktycznie wszystkie liczace si¢ konkursy winiarskie na
$wiecie dzialaja na zasadach zgodnie z ogdlnymi wytycznymi tej
organizacji, a ewentualne odstepstwa dotycza jedynie pewnych
technicznych szczegolow.

Przepis na dobry konkurs

Na czym wie polegaja te zelazne reguly, ktérymi rzadza si¢
wszystkie konkursy winiarskie? A wiec po kolei...

Po pierwsze — konkurs przeprowadza si¢ na podstawie wcze-
$niej ustalonego regulaminu, ktéry jasno okreéla jego zasady,
a takze procedure oceny win i kryteria przyznawania wyréznien.

Po drugie — wina s3 oceniane wylacznie na podstawie degu-
stacji ,,w ciemno” (z zakrytych butelek), gdyz tylko w ten sposéb
mozliwe jest zachowanie bezstronnosci juroréw. Informacje doty-
czace producenta, regionu pochodzenia czy uzytych do wyrobu
odmian winorosli moga w ogromnym stopniu wplywa¢ na nasza
percepcje wina i nawet najlepsi specjalisci nie s3 wolni od pewnych
pods$wiadomych preferencji oraz uprzedzen w tej materii. Dlatego
dane te nie powinny by¢ podawane do wiadomosci degustatoréw
przed uzgodnieniem ostatecznej oceny danego wina.

Po trzecie - kazda probke poddaje si¢ kolektywnej ocenie. Kaz-
dy z nas ma odmienne preferencje smakowe, nabyte lub wrodzone
(wynikajace choc¢by z innej wrazliwosci kubkéw smakowych), stad
wypadkowa ocen kilku degustatoréw jest z zasady traktowana
jako bardziej obiektywna i miarodajna, niz ocena indywidualna.

Po czwarte wreszcie — dla wszystkich win stosuje si¢ jednolite
kryteria oceny oraz ten sam system punktacji.

Innym istotnym zatozeniem respektowanym w zasadzie przez
wszystkie profesjonalne konkursy winiarskie jest ocena win
w ramach jednolitych kategorii technicznych. Wina wyrabiane
przy pomocy réznych metod i technologii moga bowiem rézni¢ si¢

Konkurs,Vinhos de Portugal” 2015 r. Fot. W. Gogoliniski
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miedzy soba diametralnie aparycja, aromatem, smakiem i ogdl-
nym charakterem. Trudno bytoby na przyklad konfrontowac ze
soba mlode biale wino wytrawne z kilkudziesiecioletnim porto,
gdyz wina te nie przystaja do siebie tak daleko, zZe pewne cechy,
ktére w jednym z nich moga by¢ zaleta, w drugim beda uznawane
za wade i odwrotnie. Dlatego regulaminy praktycznie wszystkich
konkurséw winiarskich zakladajg podzial zglaszanych win na
szereg kategorii i podkategorii.

Na mniejszych konkursach wina dzieli si¢ zazwyczaj w naste-
pujacy sposob:

- wina biale (podkategorie: wytrawne, pétwytrawne, péistod-
kie, stodkie);

- wina rézowe (podkategorie: wytrawne, pozostale);

- wina czerwone (podkategorie: wytrawne, pozostate);

- wina pélmusujace i musujace (podkategorie: wytrawne,
pozostale);

- wina naturalnie stodkie (pdznego zbioru, botrytyzowane,
z podsuszanych winogron, lodowe, etc.) i likierowe.

Natomiast na duzych, miedzynarodowych konkursach wyroéz-
nia sie¢ niekiedy nawet do piecdziesigciu odrebnych kategorii
i podkategorii dla r6znego rodzaju win (w tym np. odrebne podka-
tegorie dla win ktdre dojrzewaty w beczkach, win z aromatycznych
odmian winoro$li, etc.).

Formularze i butelki

Przyjrzyjmy sie teraz nieco blizej, jak krok po kroku przebiega
praca na typowym konkursie winiarskim. Ot6z odpowiednio
wczesnie, czesto kilka miesiecy przed rozpoczeciem konkursu
organizatorzy starajg si¢ dotrze¢ do producentdéw albo reprezen-
tujacych ich dystrybutoréw, ktorzy mogliby by¢ zainteresowani
zgloszeniem win do oceny. Wraz z ofertg czy zaproszeniem poten-
cjalni uczestnicy powinni otrzyma¢ takze komplet informacji
niezbednych do zgloszenia wina oraz jego dostarczenia na miejsce
konkursu, a wigc regulamin, szczegétowe warunki uczestnictwa
i formularz zgloszeniowy. Organizatorzy najczeéciej pobieraja
od zglaszajacych okreslong oplate za kazda zgloszong do oceny
probke, cho¢ sg takze konkursy w ktorych uczestnictwo jest cat-
kowicie darmowe.

Wiekszoé¢ konkurséw zastrzega sobie w regulaminie, Ze wina
zglaszane do oceny powinny spetnia¢ okreslone wymogi formalne.
Najczeséciej stosowanym kryterium jest w takich przypadkach
zgodnos¢ z definicja wina zawarta w Miedzynarodowym Kodeksie
Praktyk Enologicznych OIV. Z reguly tez wymaga sie, aby byly to
wina butelkowane w kraju produkeji. Niektére konkursy przyj-
muja do oceny wylacznie wina dostepne komercyjnie na rynku
i produkowane w handlowych ilo$ciach (zazwyczaj nie mniej niz
1000 litréw, albo 100 litréw w przypadku tzw. win specjalnych,
np. lodowych).

Nadsylane przez zglaszajacych probki win powinny sktadaé
sie z okreslonej w regulaminie liczby butelek - zazwyczaj trzech
do szesciu. Do kazdej probki powinna by¢ dotaczona deklaracja
(karta informacyjna), zawierajaca podstawowe dane na temat
zglaszanego wina: nazwe, producenta, kraj pochodzenia, propo-
nowang kategorie¢ (zgodnie z regulaminem konkursu), zawarto$¢
alkoholu, zawarto$¢ cukru resztkowego oraz odmiany winogron
uzyte do produkeji. Na podstawie zalaczonej deklaracji kazda
probka zostaje zaklasyfikowana do wlasciwej kategorii, opatrzo-
na odpowiednim numerem referencyjnym oraz przydzielona do
odpowiedniej podkomisji jury konkursu. Przyjete i opisane probki
sa przechowywane w zamknietym pomieszczeniu o odpowiedniej
dla lezakowania wina temperaturze i wilgotnosci, do ktérego nie
maja dostepu Zadne osoby postronne.

Ludzie z obstugi

Kazdy, nawet stosunkowo niewielki profesjonalny konkurs
winiarski jest sporym wyzwaniem organizacyjnym. Poza samym
zebraniem i zaklasyfikowaniem probek, przygotowaniem miejsca
do konkursowej degustacji, zapewnieniem odpowiedniego wypo-
sazenia, powieleniem materialéw i rozwigzaniem wielu innych
problemoéw technicznych jest to przede wszystkim praca z dos¢
licznym zespoltem ludzkim. Ocena 250 prébek - co jest liczba
dos¢ skromna, jak na standardy miedzynarodowych konkurséw
- wymaga dwudniowej pracy trzech komisji, czyli co najmniej 15
juroréw, ktérym powinna towarzyszy¢ rownie liczna ekipa tech-
niczna. W sumie jest to wiec okolo 30 0s6b, do tego czesto pocho-
dzacych z réznych krajow, ktorymi trzeba sprawnie pokierowac.

Obstuge techniczng konkursu tworzy dyrektor techniczny (tzw.
»enolog konkursu”), jego pomocnicy oraz sommelierzy odpowie-
dzialni za serwowanie prébek do degustacji. Przed rozpoczeciem
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konkursu do obowiazkéw dyrektora technicznego i jego pomoc-
nikéw nalezy przyjmowanie nadsytanych prébek wina, ich opis
iklasyfikacja oraz zapewnienie im nalezytych warunkéw przecho-
wywania. Zajmujg si¢ oni takze przydzialem win do poszczegél-
nych komisji i ustalajg kolejno$¢ ich podawania. Podczas samego
konkursu ekipa ta pilnuje wtasciwego porzadku podawania probek
wina, dba o ich odpowiednig temperature, a takze odpowiada za
cala papierkowa buchalteri¢ zwigzang z ocena wina.

Do zadan sommelieréw — ktorych przydziela si¢ zazwyczaj
dwojkami do obstugi poszczegdlnych komisji - nalezy otwieranie
i przygotowanie butelek (muszg one by¢ zakryte), serwowanie wina
jurorom, a takze dostarczanie im wody i pieczywa oraz utrzymanie
ogdlnego porzadku na komisyjnych stolikach. Wszystkie osoby
z obstugi technicznej obowigzuje klauzula poufnosci, to znaczy nie
moga one zdradzi¢ jurorom, ani osobom postronnym jakie wina
iw jakiej kolejnosci sa, czy beda serwowane podczas konkursu, nie
moga tez zasiada¢ w jury i bra¢ udzialu w ocenie prébek.

Wysokie komisje

Do jury konkursu zaprasza sie z reguty osoby posiadajace odpo-
wiednie kwalifikacje i do§wiadczenie, pozwalajace im na w miare
obiektywna i fachowa ocen¢ degustowanych win. Sg to najczesciej
ludzie profesjonalnie zwigzani z winem, a wiec enolodzy, som-
melierzy, producenci, dystrybutorzy, krytycy winiarscy, autorzy
piszacy o winie, etc. Na niektdrych konkursach do jury zaprasza si¢
takze przedstawicieli konsumentéw (raczej tych bardziej obytych
z winem), aby uzyska¢ petniejszy przekrdj sedziujacych. W przy-
padku miedzynarodowych konkurséw winiarskich wiekszos¢
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sktadu kazdej komisji powinni stanowi¢ jurorzy zagraniczni.

Jury konkursu dzieli si¢ na szereg komisji, z ktorych kazda
liczy 5 lub 7 juroréw. Pracg kazdej komisji kieruje przewodniczacy
wyznaczony przez organizatoré6w konkursu. Rekomenduje sie,
aby w jednej komisji zasiadali jurorzy réznej profesji i pochodza-
cy z roznych krajéw, w tym przynajmniej jeden enolog lub inna
osoba posiadajaca kwalifikacje do technicznej oceny wina i zdolna
rozpoznac jego podstawowe wady.

Wina do oceny powinny by¢ podawane w odpowiedniej
kolejnos$ci i w odpowiedniej temperaturze. Obowigzkiem organi-
zatorow jest zapewnienie jurorom dobrych warunkéw do pracy.
Pomieszczenie w ktéorym odbywa sie konkursowa degustacja
powinno by¢ dobrze o§wietlone biatlym, najlepiej naturalnym §wia-
tlem, dobrze wentylowane, pozbawione obcych zapachéw i powin-
na w nim panowa¢ komfortowa temperatura na poziomie okoto
20-24°C. Kazdy z juroréw powinien mie¢ zapewnione wygodne
miejsce siedzace przy stole oraz odpowiednia przestrzen do degu-
stacjiisporzadzania notatek. Organizatorzy powinni zadba¢, aby
sedziowie mieli do dyspozycji odpowiednie kieliszki, naczynie do
wypluwania i wylewania probek, wodg i biate pieczywo.

Uroki sedziowania

Jeszcze dziesig¢ lat temu obowiagzywala zasada, ze jurorzy
pracowali w pojedynke przy osobnych stolikach, nie kontaktujac
sie prawie wcale miedzy sobg. Od tamtego czasu bardzo sie to
zmienilo i dzi$§ poszczegdlne komisje zasiadaja z reguly wokot
wspdlnego stotu, dopuszczalne sg tez pewne dyskusje w ramach
komisji, dotyczace ustalenia wspolnej oceny. Dbajac o rzetelng oce-
ne kazdej probki OIV zaleca, aby zaden juror nie ocenial w ciggu
dnia wiecej, niz 45 probek. Ilos¢ ta powinna by¢ rozdzielona na
trzy sesje po mniej wiecej po 15 probek kazda. W praktyce jednak,
zwlaszcza na mniejszych, lokalnych konkursach nierzadko serwuje
sie znacznie wigcej probek, co ma wptyw na komfort pracy juroréw
i jakos¢ oceny. Pomiedzy poszczegdlnymi sesjami degustacyjny-
mi powinny by¢ zapewnione co najmniej 15-minutowe przerwy
podczas ktdrych jurorzy maja do dyspozycji kawe, herbate, zimne
napoje i niewielkie przekaski.

Poszczegolne probki win sa oceniane zespolowo w ramach
jednej podkomisji. Wina sg otwierane i przygotowane do podania
w osobnym pomieszczeniu, w miejscu niewidocznym dla juroréw.
Prébki sg oceniane anonimowo: wino rozlewa si¢ do kieliszkow
na oczach juroréw z zakrytych butelek, pozbawionych wszelkich
elementéw umozliwiajacych identyfikacje producenta, czy kraju
pochodzenia (jak kapsutki na szyjce, czy pier§cienie zakretek).
Jedynym elementem pozwalajacym na identyfikacje butelki
moze by¢ tylko numer referencyjny danej probki. Poza tym do
wiadomosci juroréw podaje sie tylko kategorie wina oraz rocznik.

Punkty i medale

Kazdy juror dokonuje indywidualnej oceny wina, postugujac
sie odpowiednim arkuszem oceny degustacyjnej. Praktycznie na
wszystkich konkursach stosuje si¢ wzér arkusza oceny rekomen-
dowany przez OIV, przy czym stosuje si¢ inny wzor arkusza dla
win musujacych i pétmusujacych (w ich przypadku ocenia si¢
takze pienisto$¢) oraz inny dla pozostatych win. Probki ocenia
sie wedtug 100-punktowej skali konkursowej, biorgc pod uwage
kolejno wyglad wina, jego zapach, smak oraz ogdlne wrazenie.
Wypelnione i podpisane arkusze oceny jurorzy przekazuja na
biezaco przewodniczacemu podkomisji, ktéry sprawdza czy sg one
wlasciwie wypetnione i w razie potrzeby prosi juroréw o doko-
nanie odpowiednich poprawek. Obecnie coraz wiecej konkursoéw
winiarskich wprowadza elektroniczny system oceny, polegajacy na
tym, ze kazdy juror ma do dyspozycji laptop i na nim wypelnia
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formularz, a system automatycznie oblicza punkty dla poszczegol-
nych win. Przyspiesza to znacznie i utatwia prace juroréw.

W przypadku bardzo duzych réznic pomiedzy indywidual-
ng oceng (punktacjg) poszczegélnych juroréw przewodniczacy
komisji moze zarzadzi¢ dyskusje w celu wyjasnienia tych rozbiez-
noéciiich ewentualnej korekty. Konicowa ocena danej probki jest
wypadkowa indywidualnych punktacji poszczegoélnych juroréw,
liczong najczesciej jako $rednia arytmetyczna po odrzuceniu ocen
skrajnych (najwyzszej i najnizszej) albo jako mediana. Dokladny
sposob obliczania koncowej oceny musi by¢ podany w regulaminie
konkursu.

Wino moze by¢ zdyskwalifikowane z powodu ewidentnej,
wyraznie widocznej lub wyczuwalnej wady technicznej na wnio-
sek co najmniej dwoch juroréw. W przypadku stwierdzenia wady
technicznej, ktéra mogta wynikna¢ juz po zabutelkowaniu wina
(np. tzw. wada korkowa lub silne utlenienie) kazdy z juroréw moze
poprosi¢ o otwarcie drugiej butelki tego samego wina i powtdrna
jego degustacje. Wynik tej drugiej degustacji jest ostateczny.

Obstuga techniczna konkursu zbiera na biezgco od przewod-
niczacych wypelnione i sprawdzone arkusze degustacyjne i na
ich podstawie sporzadza dzienny protoko! z oceny degustacyjnej
probek w danej komisji. Protoko! ten po zakonczeniu degustacji
w danym dniu daje si¢ do wgladu i podpisu wszystkim jurorom
tej komisji. Kompletna dokumentacja z konkursu, w tym wypet-
nione arkusze oceny i podpisane przez juroréw protokoly sa przez
okreslony czas przechowywane przez organizatoréw na wypadek
ewentualnych protestow lub watpliwosci dotyczacych punktacii
lub dyskwalifikacij.

Na podstawie uzyskanej punktacji sg przyznawane medale
iinne wyrdznienia, zgodnie z regulaminem danego konkursu. OIV
rekomenduje nastepujace wyrdznienia dla win ktére otrzymaty
okreslong liczbe punktow:

wielki ztoty medal - minimum 92 punkty;

zloty medal - minimum 85 punktéw;

srebrny medal - minimum 82 punkty;

brazowy medal - minimum 80 punktow.

Ogolna liczba przyznanych medali nie moze jednak przekra-
cza¢ 30 procent liczby ocenianych na konkursie probek, dlatego
w praktyce czesto zdarza sig, Ze nie przyznaje si¢ w ogéle medali
brazowych, a takze czesci medali srebrnych dla win ktére osiggnely
prog 82 punktéw. Poza medalami na konkursach z reguty przyzna-
wany jest takze tytuly championa dla najwyzej ocenionego wina
w danej kategorii oraz inne wyréznienia. Nagrody te oraz kryteria
ich przyznawania powinny by¢ ujete w regulaminie konkursu.
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Maciej Nowicki

KONKURSOWE WINOBRANIE 2015"

Komisja przy pracy. Fot. P. Karwowski

Regularnie udaje mi si¢ odwiedzac¢ stolicg wojewddztwa lubu-
skiego. Nie tak dawno zachwalalem nowo otwarta restauracje
»przyjazna winom” [winiarnia Bachus w zielonogérskim ratuszu
- przyp. redakgji], tym razem powrdcitem, by wraz z pozostatymi
jurorami zmierzy¢ si¢ z winami zgloszonymi do VI Ogélnopol-
skiego Konkursu Win o nagrode ,,Grand Prix - Winobranie 2015”.

W poréwnaniu z zesztorocznym konkursem (56 win) zdecydo-
wanie zwigkszyla si¢ liczba kandydatéw do medalu - tym razem
oceniliémy az 83 wina, z czego 41 biale. To byta dobra proporcjaito
z kilku powodéw. Po pierwsze, statystycznie to wlasnie wina biate
wypadly najlepiej (jak zwykle w Polsce). Biale wina opanowaly cate
podium Grand Prix (a wigc win z najwyzsza punktacja). Swietnie
zaprezentowaly sie wina doceniane juz wczesniej, nie mozna wiec
mowi¢ o przypadku. Braz Grand Prix zdobyla Inspira Volcano
2013 z Winnicy Plochockich (poprzedni rocznik juz chwalitem).
Tym razem Barbara i Marcin Plochoccy zdecydowali sie na szczep
Hibernal, ktéry dobrze nadaje si¢ do starzenia w debie i ma duzy
potencjal lezakowania. Srebro takze zdobyt Hibernal z Winnicy
Jakuboéw. Pisatem o tym winie juz wielokrotnie i kolejny raz moge
potwierdzi¢ - to najlepszy Hibernal rocznika 2014.

Najwyzsza note i Ztoto Grand Prix zdobyt bezapela- ‘
cyjnie Riesling 2013 z Winnicy Pfochockich. Zapowiada-
tem go juz jakis czas temu, probowali go weze$niej takze
innijurorzy, ale jednogto$nie stwierdziliémy, ze rezultaty
przeszty najsmielsze oczekiwania. Soczysty owoc, stodycz
$wietnie zrownowazona kwasowoscig, w tle nuty mine-
ralne i delikatne akcenty naftowe — niewatpliwie jest to
jeden z najlepszych riesling6w, jakie do tej pory powstaty
w Polsce. (Podobnie jak Inspira Volcano, wino dostepne
jest wylacznie w winnicy w Darominie).

Z pozostatych biatych win smakowal mi $wiezy,
pieprzno-ziotowy Gewiirztraminer 2014 z Winnicy
Saint Vincent, lepszy od niejednego wloskiego — Pinot
Grigio 2014 z Winnicy Cantina, a zwlaszcza Riesling
2014 z Winnicy Hiki, ktérego jako$¢ juz wczeéniej
sygnalizowal Wojtek Bortkowski w relacji z tegorocznego
Konwentu Polskich Winiarzy.

Tradycyjnie najmniej liczna byta grupa
win rézowych - ledwie 9, ale az trzy czwarte
z nich zostato nagrodzonych! Ewidentnie
widag, ze réze nie powstaja juz jako element
uboczny produkeji lub wynik rezygnacji
z wyprodukowania wina czerwonego, lecz
powstaja w sposob swiadomy, z nastawie-
niem na wysoka koncowa jakos¢. I jakby
byto malo, co roku pojawia si¢ tez kolejny
udany debiut - tym razem najlepiej ocenili-
$my pysznego, sprezystego i od§wiezajacego
Regenta 2014 z Winnicy Zawisza, a niewiele
stabiej Zweigelta 2014 z Winnicy Modla
(ktéra ma reke do win rézowych), Pinot
Noir Rosé 2014 z Winnicy Milosz (nasze
niedawne wino dnia na portalu winicjaty-
wa. pl) iinnego przedstawiciela tego samego
szczepu i rocznika — z Winnicy Ingrid.

I gdy sala degustacyjna wzbierala juz
optymizmem, nadeszlo otrzeiwienie
w postaci win czerwonych. Od razu stato si¢
jasne, jak trudnym rocznikiem w niektérych
regionach kraju byt 2014. Wina te potwier-
dzily takze smutng prawde, ze wielu winiarzy zwyczajnie nie radzi
sobie z kiepskim, niedojrzaltym owocem, a zamiast bra¢ przyktad
z kolegéw po fachu i ratowa¢ si¢ winem ré6zowym - uparcie brna
w czerwien. Stad tych wartych zapamietania bylo niewiele, a na
tym tle ponownie wyrdznita sie Winnica

Plochockich, ktérej Rege XIV - czyli Regent z rocznika 2014
- zdobyl najwyzsze noty. Moim zdaniem podstawa sukcesu byla
9-miesieczna ,niewola” regenta w uzywanej debowej beczce, ktéra
nadata winu struktury i podkreslita czerwony owoc.

Osobiste wyrdznienie za ,wino nieoczywiste i godne zapa-
mietania” przyznaje winifikowanemu na biato (!)... Zweigelt
Blanc de Noir 2014 z Winnicy Milosz. Stodkie owoce tropikalne,
przyjemne szczypigce zakonczenie i umiejetna réwnowaga — nic
wiecej nie trzeba.

Do Zielonej Gory podrézowatem na zaproszenie Organizato-
réw: Urzedu Miasta Zielona Gora oraz Fundacji na rzecz Lubu-
skiego Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”.

* Tekst ukazal si¢ na portalu winicjatywa.pl 22 wrzeénia br.
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Przemystaw Karwowski

WYNIKI XIII KONKURSU WIN DOMOWYCH

rok, a wérdd zwyciezcdw pojawiajg sie weiaz
nowe nazwiska. Cieszy to organizatorow
i dobrze wrézy domowemu winiarstwu.

W XIII konkursie zwyciezyli:

Kategoria win bialych gronowych:

1. Piotr Seifert, Cuvee 2014 - 93,33 pkt;

2. Piotr Krawczyk, Gronowe 2014 - 90,00 pkt;
3. Marek Bujas, Solaris 2014 - 88,33 pkt;
Wyrdznienie: Zenon Sowa, Gronowe 2014 -
85,00 pkt.

Kategoria win czerwonych gronowych:

1. Romuald Naruszewicz, Czerwone 2014 -
87,50 pkt;
2. Halina i Jozef Staplowie, Cuvee 2009 - 86,67
- pkt;
Nagrody odbiera P. Krawczyk, zdobywca dyploméw w kazdej kategorii. Fot. E. Duma 3. Daniel Cygan, Gotubok 2014 - 85,00 pkt;
Winiarskim akcentem ostatniego dnia ,Winobra- :
nia 2015” byl konkurs win domowych, ktéry 13 wrze-
$nia zgromadzil w zielonogérskiej Palmiarni wielu
miloénikéw trunkéw wiasnej produkcji. To tradycja
wciaz zywa wérdd naszych rodakéw wytwarzajacych
wina nie tylko gronowe, ale takze z wielu innych owo-
cOw oraz coraz czesciej siegajacych po ziota. Oprocz
popularnych win wisniowych, porzeczkowych, jabt-
kowych czy z dzikiej rézy, zgloszono wina z derenia,
tarniny, a takze z kwiatéw grochodrzewu i mniszka
lekarskiego. Komisja w sktadzie: Karol Gajewski, Sta-
nistaw Ciesielski, Tomasz Kowalskii Arkadiusz Cincio
oraz Przemystaw Karwowski jako sekretarz, ocenita 71
win, z tego gronowych 43 — w tym 15 biatych i 28 czer-
wonych, oraz 28 owocowych. Najwiecej butelek byto
oczywiscie z Zielonej Gory i wojewddztwa lubuskiego,
ale takze dostarczono je miedzy innymi z Gorzowa : :
Wielkopolskiego, Pity, spod Bolestawca, Jarocina i Poznania czy ~ Publicznadegustaga win konkursowych. Fot. P Karwowski
Maciejowic koto Garwolina. Poziom konkursu rosnie z roku na

Wyréznienie: Piotr Krawczyk, Gronowe 2010
- 83,33 pkt.

Kategoria win owocowych:

1. Piotr Krawczyk, Vermuth Porzeczkowy 2012
- 91,67 pkt;

2. Andrzej Woloszyn, Dzika R6za 2014 - 90,83
pkt;

3. Krzysztof Krakowski, Wisnia Lutéwka 2014
- 90,83 pkt;

Wyrdznienie: Andrzej Woloszyn, Kwiat Mnisz-
ka 2015 - 90,00 pkt.

Sponsorami nagréd byli: Miasto Zielona
Gora i sklep Winiarz.pl, a konkurs zorgani-
zowala fundacja ,,Gloria Monte Verde” przy
wsparciu finansowym Miasta Zielona Géra.

Tak sie cieszy z | miejsca w kategorii win czerwonych R. Naruszewicz. Fot. E. Duma
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O TYM, CO PISZCZY W NIEMIECKICH PRASACH

A co piszczy w niemieckich prasach? W prasach Scharfen-
bergera na pewno piszczy: ,,nasi tu byli”. Przekonalem sie o tym
zaproszony na dni otwarte firmy Scharfenberger Maschinenbau
w Bad Diirkheim, 15 listopada br. Kto nie wierzy, moze si¢ o tym
przekonac osobiscie, gdyz firma ta dwa razy w roku, takze w maju,
otwiera swoje podwoje dla klientow.

W gospodarce wolnorynkowej jesteSmy otoczeni wszech-
obecng reklama. Zarzuceni spamem wsrdd e-mali, niechcianymi
ulotkami w skrzynce pocztowej czy nuzacymi reklamami w godzi-
nach najlepszej ogladalnosci telewizji. Dlatego raczej niechetnie
podchodzimy do kolejnych nowosci, jakie do nas docierajg. Tak
bylo ze mng, gdy w czasie konwentow, targdw i innych imprez
winiarskich stykalem sie z firmami reklamujacymi swoje produkty.
Ogladajac foldery i cenniki, zastanawialem si¢ wtedy, jak dlugo
wytrzymaja na naszym waskim przeciez rynku ze swoimi drogimi,
jak na polskie warunki, wyrobami. Takze potezne i blyszczace
stalg nierdzewng urzadzenia z napisem Scharfenberger ogladalem
z pewna doza watpliwosci.

Aby zmieni¢ zdanie, trzeba, jak to sie méwi potocznie, ,,prze-
kona¢ si¢ na wlasne oczy”, a takze, co nie zaszkodzi - ,na wlasne
uszy”. Tak wlasnie bylo ze mng, po spedzeniu weekendu na nie-
mieckiej WeinstrafSe. W piknikowej, rodzinnej atmosferze, przy
smacznym poczestunku poznatem dzieje firmy z tradycja, ktéra
zainwestowala kilkanascie lat temu w Polsce.

Firma Scharfenberger Maschinenbau zostata zalozona w 1928
roku przez Franza Scharfenbergera. Od poczatku istnienia pro-
dukowata maszyny dla winiarstwa. Najpierw maszyny do upra-
wy winoroéli, a od lat 50-tych réwniez maszyny do przetworni/
winiarni. W 1971 roku stworzyla pierwsza na $wiecie w pelni
zautomatyzowang, sterowang elektronicznie prase EUROPRESS
do tloczenia soku z winogron. Scharfenberger jest jednym z naj-
wiekszych producentéw maszyn i urzadzen dla winiarstwa na
$wiecie. Obecnie 60% swojej produkcji eksportuje do 25 krajéw,
a pozostate 40%, ktore sprzedaje w kraju, stanowi okoto dwie
trzecie niemieckiego rynku sprzedazy pras do wyciskania wino-
gron. Gtéwnymi rynkami zbytu sa: USA, gdzie firma od lat 80.
posiada dwie filie, Francja, Austria, Australia, Nowa Zelandia,
RPA, Chiny, Japonia, Rosja, Motdawia, Rumunia, Wegry, Ukraina,
Bulgaria a takze Polska. Kolejna, juz od trzydziestu lat, specjali-
zacjg firmy jest sprzedaz kombajnéw do zbioru winogron firmy
Braud. Kombajny te s3 w zakladzie w Bad Diirkheim dostosowy-
wane do wymogdéw technologicznych dla rynku niemieckiego
i amerykanskiego.

W roku 2002 zalozono w Polsce spotke-corke pod nazwa TSN
sp. z 0.0. TSN oznacza , Technika Stali Nierdzewnej” - co jest
naszg mocna, polska specjalizacjg. Dwa lata pdzniej zbudowano
zaktad produkcyjny w okolicach Krakowa. TSN sp. z 0.0. z malego,
20-osobowego przedsiebiorstwa rozrosla sie obecnie do duzej,
65-osobowej firmy i przejeta role jedynego dla firmy macierzystej
zaktadu produkcji maszyn i urzadzen do winiarstwa i sokownic-
twa. Spotka-cérka, jako gtéwny podwykonawca produkuje pod
Krakowem wszystkie cze$ci mechaniczne i wiekszo$¢ urzadzen
stuzacych do transportu, dozowania i selekcji winogron oraz
male prasy. Dwie z nich, na 600 i 900 litréw, zostaly catkowicie
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zaprojektowane w Polsce. Kadra inzynierska moze na zamdéwienie
zaprojektowa¢ i wykona¢ dowolne modyfikacje wytwarzanego
sprzetu czy linii technologicznej pod potrzeby konkretnego winia-
rza. Jednym slowem wszystko ze stali nierdzewnej, nawet automat
do produkgji lodow. Tylko niewielki procent prac spawalniczych,
ze wzgledu na utrudniony transport najwiekszych elementéw
maszyn, konczony jest w Niemczech.

Scharfenberger Maschinenbau skupia si¢ obecnie na monta-
zach podzespoléw produkowanych w Polsce, realizacji ,,projektow
pod klucz” i dystrybucji wspélnie wyprodukowanych maszyn
iurzadzen narynkach winiarskich $wiata. W swojej ofercie posia-
da: prasy pneumatyczne o pojemnosci od 300 do 32000 I, prasy
z plaszczem chlodzacym, réwniez wyposazone w urzadzenia do
pracy w oslonie gazu neutralnego, czy tez przyspieszajace fermen-
tacje, szypulkarki, stoty sortownicze, przenoéniki do transportu,
sortowania, kontenery samowyltadowcze i inne. Nowoscig sa prasy
z drenazem do wyciskania soku z owocéw takich jak: jabika,
gruszki, maliny, porzeczki, wisnie, czere$nie itp.

Frrem

Prezentacja najbardziej popularnej w Polsce prasy o pojemnos¢ 600 1. Fot. P. Karwowski

Obecnie w Polsce prasami EUROPRESS wyciska swoje owoce
juz kilkunastu winiarzy. Scharfenbergerowi zaufali miedzy inny-
mi: Winnica Uniwersytecka Nad Dworskim Potokiem w Lazach,
Patac Mierzecin, Winnica Sztukéwka, Winnica Sandomierska,
Winnica Dwoérzno, Winnica Zamkowa, Winnica Plochockich
i Dom Bliskowice. Dla polskich winnic realizowane sa réwniez
kompleksowe projekty wyposazenia winiarni i pierwszym takim
projektem byla winnica Patac Mierzecin, posiadajaca kompletng
linie technologiczng do przetworstwa winogron.

Scharfenberger Maschinenbau to typowa firma rodzinna,
kierowana obecnie przez kolejne pokolenie. O atmosferze w niej
panujacej najlepiej $wiadczy to, ze wiele 0s6b pracuje tu az do odej-
$ciana emeryture. Pracownicy na dni otwarte przychodzg z catymi
rodzinami, a familijne stosunki miedzy zarzadem a personelem
sa widoczne takze w relacjach z kadra pochodzacg z Polski. Rzuca
sie w oczy goscinnoé¢ i dbatos¢ o klienta. Tego sie nie zapomina.

TEKST SPONSOROWANY
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Ewa Duma

33 MINUTY W ZIELONE] GORZE

Ktoregos wrzesniowego dnia do mojej siedziby przy al. Nie-
podlegtosci zawitala Halina Bohuta-Stapel, ktora przyniosta ze
sobg unikatowy gadzet i zaproszenie na biesiad¢ pod hastem
»Mezczyzna, wino i $piew”.

Gadzet i hasto zrobito wrazenie. Poczutam w zblizajacym
sie spotkaniu tajemnice i... jak si¢ pdzniej okazalo, nie tylko ja.
29 pazdziernika 2015 roku wchodzacych do Biblioteki Norwida
witano kieliszeczkiem likieru i figlikiem-limerykiem spisanym
na kartoniku w ksztalcie kieliszka. I tak, nieco juz rozbawieni
zielonogérzanie zasiedli na widowni Sali Debowej, a na sceng
wkroczyla wymieniona Halina w towarzystwie redaktora Czestawa
Markiewicza, ktéry ja przepytywat na okoliczno$¢ realizowanej
w naszym mie$cie komedii promujacej walory zielonogérskiego
wina, ,,33 minuty w Zielonej Gorze czyli w potowie drogi”.

O sztuce ,,33 minuty...” pierwszy raz dowiedziatam sie czytajac
ciekawy tekst w Lubuskim Pi$émie Kulturalno-Literackim ,,Pro
Libris”, autorstwa Romana Garbowskiego, na okolicznos¢ 60-lecia
Lubuskiego Teatru. Byt tam akapit: ,,Na scenie ,,Komediantow”,
z okazji Dni Zielonej Gory - Winobrania, w rezyserii Waldemara
Mystkowskiego wystawilismy w roku 1998 farse Karla von Holteia
»Irzydziesci trzy minuty w Zielonej Gérze”. Recenzentka Danuta
Piekarska napisala wtedy: ,,Towarzystwo Komediantéw zdazyto
z premiera sztuki (...) wymarzonej wprost na Winobranie”. Od
wystawienia farsy przettumaczonej przez J.P. Majchrzaka mineto
17 lat i znéw ujrzata ona $§wiatlo dzienne, tylko w nieco odmienio-
nym przekladzie i formie.

Jednak niebywalym przezyciem bylo dla mnie to, co mialo
miejsce tego roku w zielonogorskiej Ksigznicy. Na scenie pojawili
sie grajacy w filmie aktorzy-kabareciarze, ktorych pono¢ na jed-
nego zielonogoérzanina przypada najwiecej w Polsce.

Tomasz Lupak pelnit role konferansjera i jak bylo trzeba,
réwniez filmowej szynkarki Triny. Poza tym okazal si¢ rezyserem
filmu, a takze projektantem wspanialych kostiuméw. Stawomir
Kaczmarek ,,Stowik”, niby drobnej postury mezczyzna, ale gos¢!
Nie do$¢, ze gra odlotowo role Jeremiasza, bankrutujacego szwa-
gra, to jeszcze $wietnie §piewa piosenki kabaretowe, co zaznaczyt
w swoim recitalu. Rosaura czyli Beata Malecka zwana ,,Zabg”,
znacznych ksztaltéw dama, akcentowala swoja obecnos¢ dono-
$nym glosem, usmiechajac si¢ przy tym figlarnie. Wszystkim
piecknie akompaniowal aranzer Piotr Spychala, zrecznie wtracajac
komentarze. Role Karla von Holteia powierzono Romanowi Gar-
bowskiemu. Szkoda tylko, Ze nie mogta wzig¢ udziatu w spotkaniu
Magda Mleczak ,Wronka”, ktdra gra role szynkarki Triny.

- Role gléwna gralo, oczywiscie, wino zielonogdérskie, majace
ceche, ktérej nie posiada zadne wino na §wiecie. Otoz jesli spozyje
je mezczyzna nie$mialy, zalekniony, to po jego spozyciu obudzi
w sobie drzemigcego lwa, Herosa, bazanta, besti¢! Za$ kobieta zbyt
krewka i wladcza przemieni si¢ w fagodne, potulne kobieciatko...
- mowi z rado$cig i blyskiem w oku Halina Bohuta-Stapel, ktéra
dokonata wlasnego tlumaczenia oryginalu niemieckiego tekstu
Slazaka z epoki romantyzmu i na tym podtozu stworzyta autorski
scenariusz.

Zanim jednak zasiadta do pracy, bawila si¢ w detektywa-bada-
cza w zakresie historii inwestycji kulturalnych Zielonej Goéry,

jak i dawnego ich repertuaru. Po czym ingerujac
w tekst oryginalu dopisata prolog, epilog i scene
opatrzong nr ,,0”. Ponadto zamienita piosenki.
Teraz jest ich pig¢, z zapisem nutowym linii melo-
dycznej w formie tzw. prymki, do jej wlasnych
tekstow oraz przettumaczonych wierszy zielonogérzanina Ottona
Juliusa Bierbauma, do jej muzyki. Hipotetycznym miejscem akcji
filmu jest Zajazd Pocztowy w Zielonej Gorze przy ulicy Jednosci
78-80. W jego wnetrzach beda nagrywane sceny z filmu.

Produkcje filmowa, do ktérej zdjecia probne wykonat Tomasz
Pastyrczyk, zrealizuje Fire FLY Studio. Calo$¢ sfinansuje Miasto
Zielona Géra. Wersje demo w postaci gadzetu przypominajacego
tasme filmowg opakowang w tube do trunku opracowali graficznie
Stanistaw Rogala i Halina Bohuta-Stapel. Owe tuby mozna naby¢
u autorki scenariusza za minimum 18 zi. Dochdd ze sprzedazy
zasili bowiem budzet filmu.

Biesiade zakonczyta degustacja trunkéw réznego pochodzenia,
ktére mozna byto zakasi¢ szasztyczkami z winogron, rodzynek,
zurawiny, fig i daktyli. Bylo to przystowiowe ,,Niebo w gebie”.

PLANY ZWIAZANE Z ,,33 MINUTAML...”?
Ot6z ekipa ma juz za soba proby zwigzane ze $piewogra.
Powstawaly tez kolejne wersje aranzu muzycznego autorstwa Pio-

Wywiad z Karolem von Holtei (Roman Garbowski) przeprowadzaja Halina Bohuta-Stapel i Czestaw
Markiewicz. Fot. P. Karwowski

tra Spychaly, zatwierdzone przez scenarzystke i rezysera. Teraz do
pracy przystepuja realizatorzy filmu pod bacznym okiem Haliny
Bohuty-Stapel, ktéra pomaga réwniez kompletowaé rekwizyty.
Konsultacji, co do zgodnosci ich z epoka, udziela regionalista
Staszek Rogala.

Odbyta sie takze préba pointy filmu w Zajezdzie Pocztowym,
zudzialem Haliny Bohuty-Stapel i Romana Garbowskiego. Potem
byta préba sceny ,,zerowe;j”, z udziatem okoto 30 statystéw. Teraz
glowni aktorzy szlifuja swoje role i nagrywane sa pierwsze zapisy
piosenek, a operatorzy dokonuja pomiaréw ustawien $wiatta
w Zajezdzie. Stajnia Jozefa uzyczy filmowcom do nagran dorozke
i konie!

Gdy juz produkcja filmu ,,33 minuty w Zielonej Gorze czy-
li w polowie drogi” zostanie zakonczona, obraz trafi do rak
prezydenta miasta jako produkt promujacy nasze miasto. I to
w gestii wlodarza bedzie lezata decyzja, gdzie i kiedy bedzie
wykorzystany. Poza tym film bedzie mozna oglada¢ na portalach
spoteczno$ciowych.
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GRUNBERGER KRZEPI I OSMIELA

Fotoreportaz z planu farsy Holteia
»33 minuty w Zielonej Gorze czyli w potowie drogi”
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»Iradycja produkcji pol-
skiej wodki niczym nie uste-

Przemystaw Karwowski

TRADYCJA PRODUKCJI WODEK W POLSCE’
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irlandzkiej whisky, ani tez
francuskim winiakom” - tak
twierdzi Leszek Wiwala autor
publikacji ,,Od gorzalki do
wodki. Zarys historii polskiej
wodki”. W pelni sie z nim zga-
dzam. Stowo ,,wo6dka” musiato
by¢ uzywane w naszym jezyku
juz pod koniec XIV wieku, gdyz
jak podaje L. Wiwala: pierwszy
znany zapis tego stowa pocho-
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Strona tytutowa dzieta Stefana Falimirza pt.:,0 ziolach y o moczy gich, o paleniu
wodek z ziot, 0 oleykach przyprawianiu, o rzeczach zamorskich [...]". Krakéw 1534.

go w opisie transakcji kupna ziemi w kronikach sadu ziemskiego

w Sandomierzu. A udokumentowane poczatki produkcji wodki

w Polsce siegaja XVI wieku.

Opisatje doktadnie Zbigniew Kuchowicz, badacz staropolskiej

kultury materialnej, w swoich opracowaniach. Za
najbardziej prezne oérodki wytwarzajace wodke,
nie tylko na lokalny rynek, wymienia Krakoéw,
ktorego akta miejskie swiadczg o istnieniu gorzelni
przed 1550 rokiem, Gdansk z zalozong w 1598
roku stynng wytworniag Ambrozego Vermoellena
iPoznan, wktérym okoto 1580 roku dziatalo juz 49
gorzelni. Znane sg fakty sptacania dtugéw wodka
przez rzemieslnikow poznanskich we Wroctawiu,
czy jej sprzedaz do Glogowa, Swidnicy i Zielonej
Gory.

W drugiej potowie XVIII wieku w Poznaniu
produkowano sze$¢ gatunkéw wodek i likiery zbli-
zone smakiem i kolorem do gdanskich, a na przed-
miesciu Grobla wybudowano w 1788 roku nowa
gorzelni¢. Z tego okresu pochodzg tez poczatki
innych, znanych polskich wytwérni wodek: we
Lwowie - Baczewskich z 1782 roku i w Lancucie -
Lubomirskich z 1784 roku. Wedtug Z. Kuchowicza
w XVII wieku wodke produkowano najczesciej
z zyta oraz pszenicy i pod koniec nastepnego
wieku zaczeto ja takze wytwarzaé z ziemniakdw,
a jej odmiany smakowe zaprawiano destylatami
i nalewami na ziota, korzenie i cze$ci owocoOw
(np. skorki i pestki). Najbardziej popularne to:
anyzowka, kminkéwka, cynamonowa, rozmary-
nowa, ratafia, persico (nalew na pestki brzoskwin)

i krambambula (nalew na korzenie). Polska
wodka trafiala poza granice kraju, jak pisat
Stanistaw Dunczewski w swoim ,,Kalendarzu
1768”: biorg t¢ wodke gdanska w rézne narody,
okretami, jako do Petersburga, Wiednia, Wro-
clawia etc. rzekami i wozami.

Pierwsza potowa XIX wieku to w Europie
rewolucja przemystowa, a w branzy gorzelnianej
skok technologiczny zwigzany z wynalezieniem
nowych aparatéw destylacyjnych. Pozwolity
one zmniejszy¢ koszty i czas produkeji oraz
znacznie zwiekszy¢ jako$¢ otrzymywanego
destylatu, ktory w odréznieniu od otrzymywa-
nej wczeéniej aqua vitae nazywano od tej pory
spiritusem. Pierwszym aparatem, zbudowa-
nym w 1817 roku, byto urzadzenie berlinczyka
Johanna H. L. Pistoriusa pozwalajace otrzy-
mywac spirytus o mocy okolo 85 %. Kolejnym
byl aparat do destylacji ciaglej opracowany
przez Aeneasa Coffeya w Irlandii w 1830 roku,
z ktérego destylat osiagal moc zblizona do 90
%. W 1852 roku we Frangji, Pierre Savalle uru-
chomil podobne, bardzo popularne urzadzenie,
ale do destylacji okresowe;j.

Aparat Pistoriusa stal si¢ szybko znany na
ziemiach polskich po artykutach profesora

Marecheaux w pi$mie ,,Izys Polska” na przetomie lat 1821/1822.

A wiedze o nim i uzyciu deflegmatoréw wybitnie zwigkszajacych
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czysto$¢ spirytusu ugruntowalo polskie ttumaczenie dzieta auto-

ra innowacji pt. ,,Praktische
Anleitung zum Branntwe-
inbrennen, nebst Beschri-
bung meines Aparates”, czyli
»Praktyczny przewodnik do
wypalania wyrobéw spi-
rytusowych wraz z opisem
mojego aparatu” dokonane
przez C. Jankowskiego i wyda-
ne w 1822 roku we Lwowie.
Urzadzenie berlinczyka bylo
w stanie wyprodukowac 280
| spirytusu dziennie i wedlug
6wczesnych szacunkow amor-
tyzowalo sie w osiem i pot
miesigca. Wynalazek Pisto-
riusa zbiegl si¢ w czasie ze
wzrostem zainteresowania
polskich gorzelnikéw zale-
tami zacieru z ziemniakdw,
ktdérych proces przygotowania
do fermentacji byt znacznie
tatwiejszy niz zboz, poniewaz
nie wymagal wczeéniejszego
stodowania. Spowodowato
= to podwojenie powierzchni

Etykieta, Likieru Wisniowego”z wytwérni Jerzego Jenknera. Zbiory tukasza (zajki Uprawy ziemniakow w latach
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1827-1842. Dodatkowo wykorzystaniu zacieru z ziemniakéw do
produkcji spirytusu sprzyjato odkrycie w tamtych czasach enzy-
mow ulatwiajacych rozktad skrobi i glikogenu na cukry proste.

Wszystko to razem przyczynito sie do powstawania nowych
fabryk wodek, ktérych ilos¢ rosta w szybkim tempie. Jako najbar-
dziej znaneio duzym potencjale produkcyjnym L. Wiwata wymie-
nia poznanska wytwodrnie Hartwiga Kantorowicza uruchomiong
w 1823 roku, przejeta w 1816 roku przez rodzing Potockich fabryke
»likieréw, rosoliséw i rumu” w Lancucie i powstalg w Starogardzie
Gdanskim w 1846 roku Wytwornie Wodek, Likieréw i Koniakow
H. A. Winkelhausena. Zdzistaw Nowicki w opracowaniu ,,Cock-
taile, Cocktaile, Cocktaile ...” wymienia warszawskie wytwornie:
Leona Nawachowicza z 1817 roku, Stefana Genelego uruchomiong
w 1840 roku i stynacg ze znakomitych wisniéwek - reklamujaca
si¢ hastem: Jesli pijesz strzemiennego - to wisnidwka Genelego,
J. Fuchsa powstalg w 1856 roku, M. Patschkego z 1873 roku oraz
»Rektyfikacje Warszawska” zalozong w 1889 roku. W Wielkopol-
sce w 1879 roku rozpoczal produkcje zaklad rektyfikacji spirytusu
w Lesznie, a w 1888 roku bardzo prezna Fabryka Wodek, Likierow
i Koniakéw Bolestawa Kasprowicza w Gnieznie.

Inne znane wytwornie dzialajace juz w drugiej polowie XIX
wieku to Fabryka Wodek Jakoba Haberfelda z O$wigcimia, Fabry-
ka Likieréw, Rosolisow i Rumu w Skoczowie Franciszka Blattana,
Parowa Fabryka Likier6w i Gorzelnia Koniakéw Jerzego Jenknera
w Kamienicy-Bielsko (producent m.in. ,,Markowego Starowinu”,
»Zytniéwki Staropolskiej” i ,,Sliwowicy Starej”), Fabryka Kra-
jowa Likieréw, Rosoliséw i Rumu Kazimierza hr.
Drohojowskiego w Bolanowicach koto Moscisk,
Wytwoérnia Wodek Gatunkowych, Rosolisow,
Likieréw i Rumu Edwarda Urbana w Krakowie oraz
stynne w calej Europie: Adolf Friankel i Synowie
Fabryka Wodek i Likier6w w Bialej czy izdebnicka
fabryka arcyksiecia Rainera (znakomite jarzebiaki
i koniferynki).

W tamtych latach lwowska wytwornia
Baczewskich $wiecita triumfy, a takze
szczycila sie tytufem oficjalnego cesar-
sko-krolewskiego nadwornego dostaw-
cyizdobywala szereg nagrod na mie-
dzynarodowych targach i wystawach
m.in. we Wiedniu w 1866 r., Moskwie
w 1872 1., Londynie w 1874 r. i Paryzu
w latach: 1867, 1878, 1888 i 1900. Naj-
bardziej znane wyroby ze Lwowa to:
likiery ,,Souverain”i,,Antique”, ktore
byty specjalnoscia firmy oraz ,,Perla”,
»Przepalanka”, ,Ratafja”, ,Bernardine
Imperiale”, ,Stara Nalewka Wi$nio-
wa”, ,Prawdziwa Zytnia” i ”Starki”.

Okres prosperity przerwato roz-
poczecie w 1896 roku procesu wpro-
wadzania monopolu panstwowego
przez wladze zaboru rosyjskiego.
Objeto nim produkcje wodek czy-
stych i handel spirytusem oraz

w(’)dk%_ Spowodowak) to spadek iloéci Butelkazwytwomi,J. A. Baczewski”z XIX w. Zbiory Autora

istniejacych wytworni o polowe, ale i powstanie nowych gorzelni
oraz fabryk wddek czystych. Tak bylo m.in. w Lublinie, gdzie
zaktad rektyfikacji w 1906 roku uruchomit Emil Plage i w Sieradzu,
gdzie w 1907 roku rozpoczat dzialalnos¢ Jozef Modelski. Nowe
wytwornie wodek powstaty: w 1896 roku w Siedlcach, w 1897 roku

Fabrgka Likierdw, Wodek | Rumy
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w Warszawie i w 1902 roku w Lodzi.

Niestety, podczas pierwszej wojny $wiatowej zdewastowano
i rozgrabiono wiekszo$¢ majatku zakladéw przemystu spiry-
tusowego na ziemiach polskich. Ich odbudowa i rozwéj trwaty
do drugiej potowy lat 20. Tu przykladem jest preznie dziatajaca
Fabryka Likier6w, Wodek i Rumu ksiecia Andrzeja Lubomirskie-
go, ostatniego Ordynata Przeworskiego, zalozona w 1917 roku
(m.in.: ,,Dereniéwka’”, ,,Jarzebinka”, ,,Orzechdéwka”, ,Tarniéwka”,
»Wisniéwka” oraz ,,Zytniéwka”), czy przejeta w 1922 roku przez
Artura Gaede stara poznanska fabryka wodek, ktorej korze-
nie siegaja drugiej dekady XIX wieku (m. in.: ,,Stotowa”,
»Sliwowica” i ,,Zubréwka”).

Koniunktura nie trwata dlugo. Powtdrzyla sie
sytuacja sprzed trzydziestu lat, gdy 31 lipca 1924
roku powotano do zycia Panstwowy Monopol
Spirytusowy. Liczba prywatnych wytworni spadta
wtedy o jedna trzecia i wynosita rok pézniej 612, ale
powstaly tez nowe — w 1925 roku Spétka Akcyjna
Zjednoczonych Browaréw ,,Haberbusch i Schiele”
uruchomita w Warszawie, przy ulicy Ceglanej 4,
Fabryke Wodek i Likieréw. Podwyzszenie cen na spi-
rytus i produkty spirytusowe spowodowato w ciggu
jednego roku obnizenie poziomu konsumpgji tych
wyrobow o 23%.

Druga wojna $wiatowa to kolejny wstrzas
w branzy spirytusowej, zniszczenie majatku oraz
zmiana granic Rzeczypospolitej Polskiej. Pafistwo-
wy Monopol Spirytusowy reaktywowano juz na
jesieni 1944 roku w Lublinie i zapoczatkowano pro-
ces przejmowania gorzelni oraz zlecania produkeji
istniejagcym wytworniom. W latach nastepnych naj-
wieksze zaktady znacjonalizowano i oddano pod zarzad Dyrekcji
PMS, a te, nieoplacalne, ulegty likwidacji.

* Fragment przygotowywanej do druku monografii Lubuskiej Wytworni Wodek

Gatunkowych ,,Polmos”
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LUBUSKI SZLAK WINA I MIODU BEDZIE OCENIONY
W MIEDZYNARODOWYM KONKURSIE ,TURYSTYKA JUTRA 2016"

16 listopada br. minal termin nadsytania zglo-
szen do XII edycji konkursu Turystyka Jutra 2016,
Tourism for Tomorrow Awards, organizowanego
przez Swiatowa Rade Podrézy i Turystyki, World
Travel & Tourism Council, z siedzibg w Londynie.
Zgloszenia do konkursu mozna bylo zglasza¢
w pieciu kategoriach: Destination (Destynacja),
Community (Spotecznos¢), Environment (Srodo-
wisko), Innovation (Innowacja) i People (Ludzie).
Do udziatu w konkursie zapraszane s3 regiony,
miasta, stowarzyszenia promujace zréwnowazony
rozwoj, firmy turystyczne, hotele, pensjonaty, parki
narodowe, rezerwaty, realizatorzy projektéw na
przyktad twércy i administratorzy szlakéw rowe-
rowych, inicjatorzy turystyki ekologiczne;j.

7 Hubertem Malyszczykiem, kierownikiem Polsko-Niemiec-
kiego Centrum Promocji i Informacji Turystycznej w Zielonej
Gorze, oraz z pracownikiem Centrum Mateuszem Greczyto, ktérzy
przygotowali zgtoszenie Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu do kon-
kursu organizowanego przez Swiatowg Rade Podrézy i Turystyki,
rozmawia Przemystaw Karwowski.

P. Karwowski: - Zielonogérska Informacja Turystyczna zglo-
sita do konkursu Lubuski Szlak Wina i Miodu. W jakiej kategorii
i dlaczego?

H. Malyszczyk: - To prawda, zglosilismy, wraz z Zielonogér-
skim Stowarzyszeniem Winiarskim oraz Urzedem Marszatkow-
skim w Zielonej Gérze, Lubuski Szlak Wina i Miodu do konkursu
»Turystyka Jutra 2016”. Wspdlnie uznalismy, ze zgtosimy Szlak
w kategorii Destination. Jest to kategoria, ktdéra tak naprawde
taczy w sobie kilka innych i najbardziej pasuje wedlug nas do idei
i ksztaltu Szlaku.

- Dlaczego akurat ten konkurs?

- Tak naprawde podpowiedziata nam ten kierunek jedna
z mieszkanek Zielonej Gdry. Listopad to czas kiedy nie mamy
tak duzej ilosci turystéw i mozemy skoncentrowac sie na innych
dziataniach. Widzimy ciagly rozwéj enoturystyki w naszym
regionie. Od niedawna dojazd do winnic jest dobrze oznakowa-
ny, winiarze rozwijajg si¢ z roku na rok i przyszedt chyba czas na
wyjscie z promocja poza granice kraju. Udzial w tym konkursie
jest idealna szansg na pokazanie $wiatu naszego regionalnego
produktu turystycznego.

- Jak wyglgda przebieg konkursu i kiedy zostang podane
wyniki?

- Zglaszajacy nie wnosza zadnych optat. Nalezy opisac projekt
z uzasadnieniem, w jaki sposéb przedsiewzigcie przyczynia sig
do rozwoju turystyki zréwnowazonej. Pytania, na ktére udziela
sie odpowiedzi, zawarte s3 w formularzu zgloszeniowym. Ogol-
ne i bardziej szczegdlowe. Organizatorzy prosza w nich miedzy
innymi o opis organizacji aplikujacej do konkursu lub zglaszanego
przez nia projektu, przedstawienie jego zalozen oraz w jaki sposob
wpisuje sie w kryteria ,,Turystyki Jutra”, wymienienie partneréw
biorgcych udzial w przedsiewzieciu, okreslenie skali oddziatywa-
nia i zaangazowania finansowego, i oczywiscie zaprezentowanie
efektow, jakie przynosi jego realizacja. Trzeba wypowiadac si¢

Jor Tomorrow
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zwiezle, bez pustostowia. W zaleznosci od pytania,
odpowiedzi muszg zamykac si¢ w liczbie od stu
do pieciuset stéw. Tres¢ formularzy zgloszenio-
wych ocenia jury, ktére typuje finalistéw. Trzech
w kazdej kategorii. W ten sposéb wylonieni zostaja
uczestnicy drugiego etapu konkursu. Potencjalni
kandydaci do zwycigstwa. Juz samo zaliczenie do
grona finalistéw Tourism for Tomorrow Awards
uwazane jest za prestizowe wyrdznienie. Wszyscy
otrzymaja zaproszenie na oficjalng ceremonie
rozdania nagréd w czasie Global Summit, Swia-
towego Zjazdu/Konferencji WTTC odbywajacej
sie w przysztym roku w Dallas w Teksasie. WTTC
zapewnia bezplatny przelot i zakwaterowanie
w czasie konferencji. Zwyciezcy poszczegdlnych
kategorii wybrani zostaja przez ekspertow, ktorzy sktadaja wizyty
kazdemu z finalistéw i na miejscu dokonuja weryfikacji zgodnosci
opiséw w formularzach ze stanem faktycznym.

- Jakie dziatania promuje Swiatowa Rada Podrézy i Turystyki?

M. Greczylo: - Gléwnym dzialaniem WTTC jest promowanie
zrownowazonego rozwoju turystyki na §wiecie. Termin turystyka
zrownowazona to laczenie rozwoju turystyki z poszanowaniem
$rodowiska na rzecz ochrony rzadkich i zagrozonych gatunkéw
flory i fauny. Turystyka zréwnowazona oznacza takze ochrone
i promocje lokalnego dziedzictwa kulturowego — materialnego
i niematerialnego. Szczegdlnie ten drugi argument przemawia na
korzy$¢ Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu. Przeciez winiarstwo
towarzyszy naszemu regionowi juz ponad 700 lat.

- Co finalistom konkursu oferuje WTTC?

- Swiatowa Rada Podrozy i Turystyki to organizacja turystycz-
na non profit. Wyréznienie w konkursie daje mozliwos¢ promocji
danego projektu na calym $wiecie, co w przysztosci moze wptynaé
na korzysci finansowe. Dodatkowo podczas gali w Teksasie bylaby
mozliwo$¢ nawigzania wspdtpracy z innymi organizacjami i fir-
mami turystycznymi, a takze zdobycie kontaktéw z ekspertami
w dziedzinie turystyki. To tak naprawde szansa na pokazanie
naszego niewielkiego wojewddztwa, ktére nie posiada przeciez
tak wielu charakterystycznych zabytkéw jak inne regiony. Jest to
jednak region peten zieleni, czystych jezior i... winnic.
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